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268. A. Bach: Ueber das Schicksal der Hefekatalase bei der
zellfreien alkoholischen Géhrung.

(Eingegangen am 20. April 1906.)

Gelegentlich der Versuche iliber den Einfluss der Peroxydase anf
die alkoholische Gihrung (s. voranstehende Mittheilung) machte ich
die Beobachtung, dass der Katalasegehalt des Zymins im Verlauf der
Zuckerspaltung ziemlich stark abnimmt. Diese Beobachtung veran-
lasste mich zur Anstellung von einigen Versuchen iiber das Schicksal
der Hefekatalase bei der zellfreien alkoholischen Gihrung.

In Bezug auf die Zerstdrung der Katalase sind bei der Zymin-
gihrung des Zuckers zwei verschiedene Vorginge zu beriicksichtigen:
1. die eigentliche alkoholische Gidhrung, bei welcher die entstandenen
Spaltungsproducte des Zuckers (Alkohol, Siuren) auf die Katalase
schidigend wirken mogen, und 2. die sogenannte Autolyse der Hefe-
substanz, d. h. die postmortale Einwirkung der Enzyme der Hefe auf
die in derselben enthaltenen spaltbaren Kérper. Da die Katalase zu
den Eiweisskdrpern gehdrt, so muse sie von den proteolytischen En-
zymen der Hefe bei der Autolyse mehr oder weniger angegriffen wer-
den. Zur Beurtheilung des Schicksals der Katalase bei der Zymin-
gihrung war es dementsprechend erforderlich, parallele Gébrungs-
und Autolyse-Versuche aszustellen.

Zwei Flaschen wurden (A) mit 125 cem 12-procentiger Zuckerldsung und
5 g Zymin III (vergl. voranstehende Mittheilung) und (B) mit ebenso viel
destillirtem Wasser und 5 g Zymin beschickt und im Thermostaten bei 30%
stehen gelassen. Zur Bestimmung der Katalase wutden dem gut durchge-
mischten Inhalt der Flaschen je 5 cem entnommen, in 45 com Wasser anfge-
schlammt, von der Aufschlimmung wurden je 5 cem (0.02 g Zymin entspre-
chend) unter bestimmten, stets gleichen Bedingungen mit 15 cem 1-procentiger
Hydroperoxydlosung zusammengebracht; das genau in 10 Minuten entwickelte
Sanerstoffvolumen wurde gemessen und auf 0% und 760 mm reducirt. In folgen-
der Tabelle sind die dabei erhaltenen Zahlen angegeben:

Entwickelter Sauerstoff.

A B
Zymin in Zuckerlosung Zymin in Wasser

(Gahrung) (Autolyse)

Am Beginn . . . . . 433 cem 44.2 ccm
Nach 5 Stunden . . . 421 » 425 »
» 12 » ... 41T 39.8 »
> 23 » 36.0 » 335 »
» 35 » 293 » 32.9 »
» 48 » 13.1 » 31T »
» 60 = 2.2 » 30.5 »
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Zwei weitere Versuche wurden unter gleichen Bedingungen, aber
mit nur je 0.5 g Zymin, ausgefiibrt, wobei je 5 ccm der Aufschlim-
mung zur Bestimmung der Katalase direct benutzt wuarden. Zur Ver-
wendung kamen ein élteres Zyminpriparat (Zymin 0) und das Zymin
II (vergl. voranstehende Mittheilung).

Entwickelter Sauerstoff.

Zymin 0 Zymin 1T
GM% GM%
Am Beginn . . 822 cem 31.8 cem 47.2 cem 48.4 cem
Nach 6 Stunden 29.5 » 29.2 » 44.1 » 44.5 »
» 12 » 138 » 20.8 » 40.3 » 41.0 »
» 24 » 2.8 » 122 » 14.9 » 82.1 »
» 36 » 1.2 » 8.3 » 2.4 » 26.3 »

Aus diesen Versuchen ergiebt sich: 1. dass der Katalasegehalt
des Zymins bei der Autolyse regeimiissig, wenn auch langsam, ab-
nimmt; 2. dass in Gegenwart von Zucker, also bei der alkoholischen
Giébrung, die bei der Autolyse stattfindende Zerstdrung der Katalase
stark beschleunigt wird; und 3. dass die Zerstdorung der Katalase in
beiden Fillen mit der Verdiinnung des Zymins zunimmt.

Irgend eine bestimmte Beziehung des Katalasegehaltes zum Gih-
rungsvermdgen des Zymins konnte nicht mit Sicherheit festgestellt
werden.

Genf, Privatlaboratorium.

259. A. Bach: Einfluss der Peroxydase auf die Thitigkeit der
Katalase.
(Eingegangen am 20. April 1906.)

Die {Thatsache, dass bei der Zymingihrung in Gegenwart von
activer Peroxydase die Katalase viel rascher, als bei der Gihrung in
Gegenwart von gekochter Peroxydase abnimmt (vergl. obige Mitthei-
long), liess der Voraussetzung Raum, dass die Peroxydase auf die
Thitigkeit der Katalase einen hemmenden Einfluss ausiibt. Diese Vor-
aussetzung war mit der von Chodat und mir!) friiher gemacbten Be-
obachtung, dass die Peroxydase auf die Zersetzung des Hydroperoxyds
durch die Katalase ohne Einfluss ist, gewissermaassen im Widerspruch.
Allein bei den fritheren Versuchen wurde der etwaige Einfluss der
Peroxydase einfach nach Zusammenbringen beider Fermente bei Zimmer-
temperatur ermittelt. Es war daher nicht ausgeschlossen, dass bei

) A. Bach und R. Chodat, diese Berichte 86, 1756 [1903].



